
Carta Restaurante

Ensaladilla rusa tradicional con pulpo a feira  | 18,50€

Entrantes

HERAS HORSES & EVENTS

Tartar de tomate de Cantabria con su salmorejo, ventresca de bonito y

piparras   | 16,50€

Tomate en rodajas a la plancha con queso de cabra, pesto y nueces   | 15,90€

Plato de paleta ibérica con tostas de tumaca y aove   | 22,50€

Flor de alcachofa confitada con paleta ibérica y langostino frito   | 14,50€

Tosta de sobao pasiego, mantequilla ahumada y anchoas de Santoña 

(4 unidades)   | 15,90€

Tacos de bonito de nuestra costa con dados de aguacate, cebolla encurtida y

mayo de chipotle (3 unidades)  | 17,50€

Zamburiñas a la plancha con refrito de lima | 22,50€

Pulpo a la plancha con puré de patata, aceite de oliva, sal negra y

pimentón  | 29,50€

Alérgenos :     huevo      /       g luten      /       lácteos       /       mariscos       /       pescado      /       frutos  cáscara



Carta Restaurante

½ Costillar de cerdo duroc glaseado con bbq casera  | 17,80€

Princ ipales

Postres

Cachopo de novilla relleno de queso de cabra y paleta ibérica    | 26,50€

Entrecot troceado a la plancha con patatas y pimientos    | 20,50€

Muslo de pollo asado al limón con patatas y ensalada    | 14,50€

Bonito de nuestra costa con tomate casero cebolla y pimientos

caramelizados    | 24,50€ 

Escalope de pollo con patatas, pimientos y salsa de queso | 16,50€

Huevos rotos con patatas y paleta ibérica | 12,90€

Lomo adobado con patatas, huevos y pimientos  | 12,90€

Tarta de queso al horno con coulis de frutos rojos  | 6,00€

Hojaldre caramelizado con crema de limón  | 6,00€

Torrija de pan de brioche caramelizada con su natilla   | 6,00€

Flan de chocolate blanco   | 6,00€

Mousse de limón   | 6,00€

Copa Montañesa   | 6,00€

Yogurt natural artesano con miel y nueces    | 6,00€

HERAS HORSES & EVENTS

Minibowl de yogur y frutas   | 6,00€

Arroz negro con calamares, ali oli y langostino frito  | 14,50€

Noodles con verduras salteadas, pollo y langostino con teriyaki y su toque

picante   | 15,50€


